JULEN 2025 - UD AF HUSET
GERLEV KRO

Hyggekroen i Hornsherred

2025
Bestil jeres Julemad til athentning;
Menuerne bliver anrettet i engangsservice,
Retter som Skinke og Fleskesteg vil ikke vere skaret ud.

Maden kan afhentes efter onske fra kl. 12.00.

Vi patager os gerne levering uden beregning til naeromradet
inden for en radius af ca. 20 km ved minimum 25 pers.
Vi kan dog ikke patage os levering 1. og 2. Juledag.

Vores jul starter den 20. november.

Getlev Kro & Hotel, Bygaden 4, Getlev, 3630 Jagerspris, tlif.: +45 47 52 21 74

www.getlev-kro.dk



GERLEV KRO'S JULEANRETNING

Karrysild, & Julesild A la chef
Fiskefilet med remoulade & Citron
Gravad Laks med dressing

Lun Leverpostej med bacon,
Andesteg m/rodkal
Tartelet med hens i asparges
Julemedister m/sennep

Osteanretning med 2 slags ost
Risalamande med kirsebarsauce
Brod, fedt & smor

Kr. 359,

JULEMENU

Flaeskesteg og Andesteg
med svesker, rodkal og skysauce.
'/2 aeble med gelé, brune- og
hvide kartofler.

Risalamande med kirsebarsauce.

Kr. 339, -
Minimum 4 couverter



GERLEV KRO'S STORE JULEBORD

2 slags Sild med log, kapers & karrysalat
Julesild A la Chef
Fiskefilet med remoulade & citron
Gravad Laks med dressing
Eg & rejer med mayonnaise

Honsesalat med bacon
Sylte med sennep & rodbeder
Ableflesk
Lun Leverpostej med bacon
And & Fleskesteg med rodkal
Glaseret skinke med grenlangkal

Osteanretning med 2 slags ost
Risalamande med kirsebzrsauce
Brod, fedt & smor

Kr. 439, -
Minimum. 6 couverter

Vi kan anrette menuerne efter onske. Om I Foretrekker
det som buffet eller sma anretninger til bordene.



----

o

GERLEV KRO & HOTEL

Hyggekroen i Hornsherred

JULEMIDDAG til 24. december
” Rigeligt til 3 - Nok til 4 personer”

Gammeldags Andesteg
1 hel trancheret and, med hvide- og sukkerbrunede
kartofler, hjemmelavet rodkal samt rasyltede abler med ribsgelé og
gammeldags andesauce.

Risalamande
Hjemmelavet risalamande med kirsebzrsauce.
Inkl. Mandel og indpakket mandelgave
Kt. 999,-

Bestil julemiddagen pd 47 52 21 74 eller info(@gerlev-kro.dk
Endelig bestilling, senest d. 21.12.25

Menuen er klar til athentning d. 23.12.25
fra kl. 11.00 - 14.00 -Menuerne afregnes ved athentning
- Der skal paregnes ca. 30 min. tilberedningstid

ABNINGTIDER I JULEN
Frem til 22. december 12.00-22.00
23 december dben for afthentning 24. december lukket.
1. & 2. juledag aben kl. 12.00 - 20.00
29. december til 5. januar 2026 lukket.
Vi abner igen 5. januar 2026 k1. 12.00




